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BUCHE AU SOMMET

Etpourterminer I'année en beauté, il
tautun dessert & la hauteur. Vous ne
yous fromperez pas en commandant la
biche confectionnée parle «Patissier
suisse de l'années Sébastien
Quazzola, GaultMillau 2019. Ce
gr:‘md artisan du doux a mistout son
talentdans sa derniére création dé
l'année. Cette biche auvelours blanc
évoquant la chaine du Mont-Blanc,
associe le moelleux d'une mousse
vanille, le velouté d'une créme de
marrons ardéchois etd’une marmelade
de cassis au croquant du riz soufflé et
de noix de cajou... que du bonheurl

Hétel Le Richemond, rue Adhémar-Fabri 8:10,
1201 Genéve; sur commande

BOche de I'Hatel
Le Richemond

SALTUFO

Mais que se cache-til derriére ce drole
de nom, contraction de salami ettartufo
(iruffe enitalien)? Une gourmandise
salée de choix. Celte petite boule de
salami trés généreusement garnie de
brisures de truffe fraiche d'été et enrobée
du roides fromages transalpins, le
parrnia.cmo reggiano, affiné durant
douze & vingt-quatre mois, estun délice
le caractere d'ure viande dé porc
affinée associé ala douceur du fromage
eté|'intensité de latruffe estun mariage
frés subtil. Cetle saucisse exceptionnelle
se déguste & l'apéritif, tranchée sur
I'instant.

Globus, rue du Rhéne 48, 1204 Genéve

PLAISIRS DE CHOCOLAT

Quelques carrés de douceurs
chocolatées pouraccompagner le café
de finde repas, ou les derniéres gouttes
d'untriés bonvin, Cette manufacture
genevoise frés confidentielle de fablettes
de chocolat sgrand crux fravaille «<bean

SECRETS
DE LORIENT

Et si on faisait briller sa table des
mille et une saveurs | Ce traiteur de

5 I!Il": oneniaux esi une L’_:(]I'I:-‘f_.'_:uf_‘

de puriste. Que des produits

f")(f.['F_.ﬂii"}.'”'!"'lf- |||.||'): J-'1f“'| ou '.']""‘
plats aux saveurs d'épices trés
délicates préparés sur place. Un
caviar d'aubergine & base d'ail
fumé, un gateau de riz iranien au

’--':f:'{{l":'i”l: el aux saveurs se |!'fi| Il:.."._'.‘;
uniques, ou encore les meilleures
douceurs orientales

Le Levantin, Halle de Rive, bd Halvétique 29,
1207 Genave

to bars en mailrisant
toute lachaine de
transformation, de la
feve de cacao & la
tablette...del'oren
barrel

orfeve.com

FOIE GRAS
D'UN CHEF

Etpasn'importe lequel. Ce foie
gras mariné aux vins doux,
mi-cuitenrouleaude 250 g,
d'une fraicheur exceptionnelle

esl préparé avec le plus grand
soin dans les cuisines du
restaurant de |'Hétel de Ville &
Crissier par |'illustre chef
Franck Giavannini. Emballé
dans un jolitorchon, il est
livré dans une boite
rigide oux couleurs '
de cette grande

maison

CHF 95.-, restauranicrissier.com




