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POST-SCRIPTUM [ ORFEVE ]

Deux ans aprés sa fondation, la
Manufacture de Cacao et Chocolat
ORFEVE achéve son installation dans
une surface de production flambant
neuve de 300m2, au ceeur i o
tﬁummunﬂ viticole de Satigny (Genéve).

Ameénagée spécifiquement pour répondre
a ses besoins de production Bean to Bar,
la nouvelle fabrigue regroupe  quatre
ateliers, correspondant aux différentes
ctapes de la transformation de la feve de
cﬁcaﬂ en chocolat : de Ia torrefaction 3
emballage, en passant par le conchage
¢t le moulage. Un be] tspace d'accuyeil,
OUVETL sur les ateliers grace aux larges
baies vitrées, offre Une vue d'ensemble
sur la manufacture.

Dans la foulge
ORFEVE a quel

présenter!

de son déménagement,
QUES nouveautés § Vous

exclusivement
de cacao et de sucre de ca

les tablettes Brut de Noir 0

experience de dégustation inédite, riche
€n sensations intenses et croustillantes.

Parmi les différentes particularités du
processus de fabrication, le sucre n’a pas
le temps de fondre et de se meler a la pate
de cacao. En tfoquant dans une tablette de
Brut de Noir, ¢’est tout d’abord I'intensité
du cacao qui se répand en bouche. Puis
le léger croustillang des cristauy de sucre
S¢ transforme en upe délicieyse touche de
douceur au fur et a mesure de Jeur fusion.

autres recettes,
travailler  gyp _
Ca0 tres éleveg grace 3
alité deg feveg.

Pourcentages de cq
I’extranrdinairﬁ qu

Tmi§-. €acaos fing d'ORFEVE sont
déclings €n Brut de Noir -

Arribg d’Equat

Péroy et le

dans e

€€S variante
70% et 82 50, 4 TS entre

€ pate de acao,

€-shop : w ww.ﬂrfﬂe‘fum
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Developed specifically ¢
;_m:‘rd' tection R eeds, W ?f :
your warbbls, o

On the mﬁﬁﬁﬁ‘ﬁ“ﬂ

some new things to
Cﬂmmﬂﬂgfﬁ‘fm _':
sugar, Bruz de Ne
experience, rich in

extraordinary quality.
de Noir : Nacional Ar
Blanco of Peru and Trin
with pﬁremmgas @rw '

/A 0% and 82.5%. 2 o i
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1- Doudous Ernest en toile enduite et peluche Louis Vuitton
// & Peignie et étui Céline // 5- Les 4
119~ Mocassing Open Walk Loro Piana
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2- Solaires Ofiver Peoples // Choeolat Suisse Brut de Noir. Manufacture Suisse de Cacao et Chocolat Orféve
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